
W naszej kuchni używamy najwyższej jakości składników, które mogą zawierać alergeny. Drogi #aiolifriend, jeśli jesteś na coś uczulony, poproś Kelnera o wykaz alergenów, który znajduje się w naszej kantynie.

(v) ANTIPASTI x TAPAS x MEZZE (cold) ––––––––––––––
 #aiolifriend, wybierz flatbread lub bagietkę i stwórz swój własny mix przystawek: 

* ser Gorgonzola z miodem i prażonymi orzechami włoskimi          12,90 PLN
* grillowane papryczki Pimientos de Padrón z solą Maldon              12,90 PLN
* oliwki czarne i zielone San Feliu, oliwki Kalamata  10,90 PLN
* hummus z pestkami granatu i miętą, polane oliwą z oliwek            10,90 PLN
* sos aioli, sos aioli remulada, sos aioli chipotle, sos  12,90 PLN
    aioli mango, bagietka
* tzatziki z miętą, bagietka   10,90 PLN

 Ty decydujesz!

(v) PINCHOS (hot) –––––––––––––––––––-–––––––
 
ISRAELI  21,90 PLN
falafel z batata i kaszy jaglanej, rukola, roszponka, 
pomidory cherry, sos aioli mango
CYPRUS  28,90 PLN
ser Halloumi, rozmarynowy miód, rukola, roszponka,
pomidory cherry, sos aioli sambal
GREEK   15,90 PLN
cukinia w panko z pieprzem cayenne, rukola, roszponka,
pomidory cherry, sos tzatziki 

ANTIPASTI x TAPAS x MEZZE (cold) ––––––––––––––––
 #aiolifriend, wybierz flatbread lub bagietkę i stwórz swój własny mix przystawek: 

* prosciutto San Michelle z parmezanem  12,90 PLN
* salami piccante Regione Lazio z rukolą i sosem aioli  12,90 PLN
* rostbef pieczony z kaparem, oliwą z oliwek,    12,90 PLN
    rukolą i sosem aioli anchois

Ty decydujesz!

ANTIPASTI 49,90 PLN
gorgonzola, prosciutto San Michelle, salami piccante Regione Lazio, 
rostbef pieczony, falafel z batata i kaszy jaglanej, hummus, oliwki,
papryczki Pimientos de Padrón, sałata rzymska, bagietka, flatbread,
sos aioli, sos aioli sambal 

PINCHOS (hot) –––––––––––––-–––––––––––––––
 
ITALIAN  20,90 PLN
kurczak marynowany w mango, rukola, roszponka, pomidory cherry, sos aioli
THAI  26,90 PLN
kalmar w kokosowym Azja panko, rukola, roszponka, cytryna, sos aioli majo
BALKAN  22,90 PLN
kofta wołowa, rukola, roszponka, pomidory cherry, sos aioli chipotle

steki –––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––---–––––––––––––
Aioli CLASSIC STEAK rostbef sezonowany z masłem ziołowym i natką pietruszki, tymianek, chili, frytki, sos aioli 48,90 PLN
THAI SURF&TURF STEAK rostbef, sałata rzymska, kalmary w kokosowym Azja panko,   59,90 PLN
sos Tom Yum z mlekiem kokosowym, chipsy krewetkowe, sos aioli majo
GREEK HACHE STEAK siekana wołowina z serem wędzonym i chorizo, młode ziemniaki, szpinak blanszowany,   39,90 PLN
sos z fety i mięty, czosnek, jajko sadzone, masło, bekon
 

OWOCE MORZA ––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––-––––––––––––––––––––––––––––––
SPANISH SHRIMPS (5SZT) krewetki, chorizo Barbacoa Piccante, sos z pomidorów San Marzano, masło, czosnek, cebula,  34,90 PLN
pomidory cherry, chili, cytryna, bagietka
ITALIAN SHRIMPS (5SZT) krewetki, białe wino, masło, czosnek, cebula, natka pietruszki, chili, cytryna, bagietka 34,90 PLN
THAI SHRIMPS (5SZT) krewetki, sos Tom Yum, czosnek, cebula, kolendra, chili, oliwa, limonka, bagietka 34,90 PLN
GRILLED SHRIMPS (6SZT) krewetki, rukola, roszponka, pomidory cherry, cytryna, sos aioli mango, flatbread 34,90 PLN
Aioli STREETFOOD owoce morza w Azja panko z pieprzem cayenne (małże, krewetki, kalmary, ośmiorniczki baby),  39,90 PLN
cytryna, sos aioli mango, sos aioli teriyaki

mule (w czwartki i piątki) ––––––––-----––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
SPANISH MULE (500G) mule, chorizo Barbacoa Piccante, sos z pomidorów San Marzano, białe wino, masło, czosnek, cebula,   39,90 PLN
pomidory cherry, natka pietruszki, cytryna, bagietka
ITALIAN MULE (500G) mule, białe wino, masło, cebula, natka pietruszki, czosnek, cytryna, chili, bagietka  39,90 PLN
THAI MULE (500G) mule, sos Tom Yum, czosnek, cebula, chili, oliwa, kolendra, limonka, bagietka 39,90 PLN

DESERY ––––––-----–––––––-----------------–––––––––––––––––––––––––-–––––––––––––––––-  15,90 PLN

SAŁATKI––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––-–––––––––-–––
Aioli CAESAR sałata rzymska, bekon, grzanki ziołowe, pomidory cherry, parmezan, sos aioli anchois, bagietka 19,90 PLN
ITALIAN POTATO CAESAR sałata rzymska, młode ziemniaki w ziołach, karczoch di Cerignola w Azja panko, pomidor, pangrattato, sos aioli tuna      19,90 PLN
GREEK CAESAR sałata rzymska, prażone nasiona konopii, grzanki ziołowe, arbuz, mięta, sos z sera feta i mięty, bagietka 19,90 PLN
Dodatki Vege: falafel z batata i kaszy jaglanej 10,90 PLN | grillowany ser Halloumi 18,90 PLN | pieczony kozi ser 16,90 PLN   
cukinia w panko z pieprzem cayenne 10,90 PLN  Dodatki Mięsne: kofta wołowa 12,90 PLN  |  kalmar w kokosowym panko 15,90 PLN  
kurczak marynowany w mango  12,90 PLN  |  krewetki grillowane 15,90 PLN  | 

(v) BURGER VEGE–––------–––––––---––––––-––––
GREEK Halloumi BURGER  32,90 PLN
Halloumi, tzatziki z miętą, cukinia grillowana, 
mieszane sałaty, cebula cukrowa, pomidor
ISRAELI FALAFEL BURGER  28,90 PLN
falafel z batata i kaszy jaglanej, awokado, jalapeno, 
mieszane sałaty, jajko sadzone, aioli remulada
GOAT CHEESE FRENCH BURGER  32,90 PLN
kozi ser, cebula karmelizowana w balsamico, 
rukola, jabłko, sos z sera feta i mięty

#AIOLIFRIEND, DO KAŻDEGO BURGERA: FRYTKI KLASYCZNE, 
SAŁATA RZYMSKA Z PANGRATTATO, SOS AIOLI

burger meat ––––––––––––––––––------–––--––
CLASSIC Aioli BURGER  29,90 PLN
sezonowana wołowina, bekon, cheddar, pomidor, cebula 
cukrowa, ogórek piklowany, mieszane sałaty, sos aioli
CLASSIC Aioli DOUBLE BURGER  45,90 PLN
*podwójna wołowina *zrobi Ci podwójnie dobrze!
*pytaj Kelnera o szczegóły :)

NEW YORK BURGER  38,90 PLN
rostbef pieczony, chrzan, marynowana czerwona kapusta, 
sałata rzymska, ogórek kiszony, sos aioli musztardowy
MEXICO BURGER  29,90 PLN
szaszłyki z kurczaka w mango z kolendrą i chili, papryka, jalapeno, 
mieszane sałaty, czerwona cebula, nachos, sos z sera feta i mięty

(v) MAKARONY VEGE –––––––––––––––––––-–––-––
SPAGHETTI AGLIO X OLIO  23,90 PLN
oliwa, czosnek, chili, natka pietruszki, parmezan, orzeszki pini, pangrattato
GNOCCHI RICOTTA  26,90 PLN
słona ricotta, liście szałwii, masło, białe wino, czosnek
RAVIOLI ASPARAGUS  32,90 PLN
sos maślano-winny, ravioli ze szparagami i mascarpone, groszek zielony, 
cebula, czosnek, pomidory cherry, chili
 

(v) PIZZA VEGE––––––––––––––––––-––––––-––––
Aioli MARGHERITA  14,90/19,90 PLN
sos z pomidorów San Marzano, mozzarella Galbani, sos aioli 
Aioli MARGHERITA DOUBLE CHEESE  16,90/26,90 PLN
sos z pomidorów San Marzano, mozzarella Galbani, mimolette, sos aioli
BIANCA ARTICHOKE 19,90/30,90 PLN
sos bianca, mozzarella Galbani, karczochy di Cerignola, rukola, natka 
pietruszki, pomidory cherry, sos z pomidorów San Marzano
BIANCA PEAR  26,90/36,90 PLN
sos bianca, mozzarella Galbani, gorgonzola, marynowana gruszka, 
rukola, prażone orzechy włoskie, sos z pomidorów San Marzano

PIZZA MEAT–––––––––––––––––––––––––––––––
SALAMI PICCANTE  28,90/38,90 PLN
sos z pomidorów San Marzano, mozzarella Galbani, salami piccante 
Regione Lazio, liście szpinaku, oliwki San Feliu, cebulki cipollini, sos aioli
CHORIZO PICCANTE  26,90/36,90 PLN
sos z pomidorów San Marzano, mozzarella Galbani, chorizo 
Barbacoa Piccante, papryka, cebula czerwona, rukola, sos aioli
PROSCIUTTO x RUKOLA  28,90/38,90 PLN
sos z pomidorów San Marzano, mozzarella Galbani, 
prosciutto San Michelle, melon, rukola, sos aioli

makarony  MEAT–––––––––––––––––––––––––––
SPAGHETTI POMIDORO x CHORIZO  28,90 PLN
sos z pomidorów San Marzano, chorizo Barbacoa Piccante, 
pomidory cherry, czosnek, chili, masło, parmezan
TAGLIATELLE ARTICHOKE DI CERIGNOLA  28,90 PLN
sos maślano-winny, tagliatelle szpinakowe, kurczak, marynowane 
karczochy di Cerignola, czosnek, chili, natka pietruszki, cytryna
TAGLIOLINI NERO DI SEPPIA   36,90 PLN
sos maślano-winny, kalmary, krewetki, mięso małży, chili, 
czosnek, cebula, natka pietruszki, pomidory cherry, cytryna
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KAWY klasyczne –––––––––––-------------–––––––––-------–––
#aiolifriend, wybierz swoje ulubione mleko: sojowe, chude, tłuste, mleko bez laktozy 

KAWA ZBOŻOWA 		  7,00 PLN
ESPRESSO	 7,00 PLN
ESPRESSO MACCHIATO	 9,00 PLN 
CAFFÈ AMERICANO	 9,00 PLN
CAPPUCCINO 		  11,00 PLN
CAFFÈ LATTE	 11,00 PLN 

KAWy AïOLi ––-----–––––––––-------------------------------––––-
CAFFÈ ROMANO	 11,00 PLN
aromatyczne espresso, świeża mięta, syrop cukrowy, sok z cytryny       
ESPRESSO TONIC	 15,00 PLN
tonic, espresso, cytryna	

AïOLi kawy mrożone –––––––-------––---------------––––---––––––
#aiolifriend, wybierz swoje ulubione mleko: sojowe, chude, tłuste, mleko bez laktozy 

Aioli ICED FRAPPE	 16,00 PLN
kawa, mleko, gałka lodów waniliowych, bita śmietana, rurka waflowa
Aioli KNOPPERS	 19,00 PLN
kawa, mleko, masa krówkowa, bita śmietana, baton Knoppers
Aioli OREO	 19,00 PLN
kawa, mleko, masło orzechowe, syrop orzechowy, bita śmietana, ciastko Oreo
Aioli BOUNTY	 19,00 PLN
kawa, mleko kokosowe, mleko, wiórki kokosowe, syrop 
kokosowy, bita śmietana, baton Bounty

herbata –––––––-------––---------------––––-------------––––––
HERBATA KLASYCZNA RONNEFELD	 9,50 PLN
#aiolifriend, zapytaj Kelnera o dostępne smaki

SOFTY–––––––––––––––––------------------------–––––––––––
WODA KROPLA BESKIDU 0,33L	 7,00 PLN
WODA KROPLA DELICE GAZ. 0,33L	 7,00 PLN
WODA KROPLA BESKIDU 0,75L	 16,00 PLN
WODA KROPLA DELICE GAZ. 0,75L	 16,00 PLN
WODA PERRIER GAZ. 0,75L	 19,00 PLN
WODA SAN PELLEGRINO GAZ. 0,75L	 19,00 PLN
WODA ACQUA PANNA NGAZ. 0,75L	 19,00 PLN
COCA COLA / COCA COLA ZERO 0,25L	 7,00 PLN
FANTA / SPRITE / KINLEY 0,25L	 7,00 PLN
CAPPY SOK OWOCOWY 0,2L	 7,00 PLN
pomarańcza/ grejpfrut/ jabłko/ czarna porzeczka/ pomidor
SOK WYCISKANY 0,2L	 10,00 PLN
pomarańczowy/ grejpfrutowy/ mieszany
RED BULL klasyczny/ bez cukru/ owoce tropikalne	 12,00 PLN

HERBATY MROŻONE –----------------------------–––––––––––––––
Aioli HIBISKUS & EARL GREY TEA		  15,00 PLN
herbata Earl Grey, hibiskus, syrop cukrowy
Aioli RED ICED TEA	 15,00 PLN
herbata z aronią, herbata z żurawiną, syrop cukrowy
Aioli ROSE TEA	 15,00 PLN
herbata różana, herbata czarna, syrop różany 

lemoniady –––––––––––––--------------------------––––––––––
CYTRYNOWA sok z cytryny, syrop cukrowy, woda gazowana	  15,00 PLN
BAZYLIOWA bazylia, sour, sweet, woda	  15,00 PLN
ARBUZ X MELON arbuz, sour, syrop melon, woda 	 15,00 PLN
GREJPFRUT X ROZMARYN grejpfrut, sour, woda 	 15,00 PLN
ANANAS X MELISA ananas, melisa, sour, sweet, woda 	 15,00 PLN
OGÓREK X MIĘTA ogórek, mięta, sour, sweet, woda 	 15,00 PLN

KOKTAJLE OWOCOWO-WARZYWNE ––––––––-----------------––-––––
Aioli PROTEIN SHAKE	 17,00 PLN
odżywka białkowa, banan, czekolada, mleko
Aioli FIT	 15,00 PLN
świeżo wyciskany sok z grejpfruta i pomarańczy, imbir, miód
Aioli POWER AVOCADO	 15,00 PLN
awokado, szpinak, ogórek, sok jabłkowy
Aioli PINEAPPLE	 15,00 PLN
ananas, sok jabłkowy, świeża mięta
Aioli LASSI	 15,00 PLN
mango, maliny, jogurt grecki, mleko sojowe
Aioli TUTTI X FRUTTI	 15,00 PLN
melon, banan, sok pomarańczowy

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE –––––––-----------------––––––––––––
MOJITO VIRGIN	 18,00 PLN
limonka, świeża mięta, cukier brązowy, sprite
PIÑA COLADA	 18,00 PLN
ananas, syrop kokosowy, mleko kokosowe
STRAWBERRY VIRGIN	 18,00 PLN
truskawki, sok z cytryny, syrop cukrowy
COCO BITTER	 18,00 PLN
sok pomarańczowy, mleko kokosowe, syrop kokosowy, syrop orange spritz
FRUTTI BEER	 18,00 PLN
Lech Free limonka, marakuja, sok z cytryny, owoce	
GINGER LITCHI	 18,00 PLN
piwo imbirowe, pulpa liczi, sok z cytryny, owoce 
GOOD MARY	 15,00 PLN
pomidory, sriracha, natka pietruszki, papryka, sour

PIWA z beczki ––------––––––––––––––----------------––––––––
PILSNER URQUELL 0,3L	 9,00 PLN
PILSNER URQUELL 0,5L	 12,00 PLN
KSIĄŻĘCE CZERWONE LAGER 0,5L	 12,00 PLN
KSIĄŻECE ZŁOTE PSZENICZNE 0,5L 	 12,00 PLN

PIWA BUTELKOWE --––––––––––––––----------------–-–––––––––
KSIĄŻĘCE CIEMNE ŁAGODNE 0,5L 	 12,00 PLN
GROLSCH 0,45L	 12,00 PLN
TYSKIE GRONIE 0,33L 	 12,00 PLN
REDD’S 0,4L JABŁKO / ŻURAWINA	 12,00 PLN

PIWA BEZALKOHOLOWE  ––––-––––––––––-----------------–––––––
LECH FREE 0,33 L BUT.	 12,00 PLN
LECH FREE LIMONKA Z MIĘTĄ 0,33 L BUT. 	 12,00 PLN

AïOLi aLKOHOLOWE Kawy mrożone–––––––––------------–---––––––
#aiolifriend, wybierz swoje ulubione mleko: sojowe, chude, tłuste, mleko bez laktozy 
DEWAR’S Aioli ICED FRAPPE	 25,00 PLN
kawa, Dewar’s, kulka lodów waniliowych, mleko, bita śmietana, rurka waflowa 
Aioli BAILEYS KNOPPERS	 28,00 PLN
kawa, Baileys, masa krówkowa, mleko, bita śmietana, Knoppers
Aioli AMARETTO OREO	 28,00 PLN
kawa, Amaretto, masło orzechowe, mleko, syrop orzechowy, bita śmietana, Oreo
Aioli MALIBU BOUNTY	 28,00 PLN
kawa, Malibu, wiórki kokosowe, mleko kokosowe  
i zwykłe, syrop kokosowy, bita śmietana, Bounty

APERITIVO –---------------------------––––––––––------------–––
BLACK PEACH	 24,00 PLN
Jim Beam, Bacardi Carta Negra, sour, syrop z czarnego bzu, 
Angostura Orange Bitter, puree brzoskwiniowe
RHUBARB 75	 23,00 PLN
Stock Dry Gin, mus rabarbarowy, sour, sweet, prosecco
GIN BASIL APERITIVO	 21,00 PLN
Stock Dry Gin, Aperol, syrop bazyliowy, sour
LEVENDE PROSECCO LEMONADE	 19,00 PLN
prosecco, syrop lawendowy, sour, sweet, woda gazowana
WILD ROSE BUBBLES	 19,00 PLN
Saska Dzika Róża, prosecco, syrop imbirowo-rozmarynowy, sour

HUGO	 27,00 PLN
Prosecco, St. Germain, syrop z kwiatu czarnego bzu, limonka, mięta
MARTINI BIANCO/ROSSO & TONIC	 19,00 PLN
Martini Bianco/Rosso, limonka/pomarańcza, tonic
MARTINI FIERO & TONIC 	 19,00 PLN
Martini Fiero, pomarańcza, tonic
APEROL SPRITZ		 23,00 PLN
Aperol, prosecco, woda gazowana
NEGRONI 	 25,00 PLN
Bombay Sapphire Gin, Martini Bitter, Martini Riserva Rubino

AïOLI KOKTAJLE ALKOHOLOWE –----------–––-–––––––-----------–––
Aioli KOKTAJL SZEFA BARU	 23,00 PLN
#aiolifriend, zapytaj Kelnera jaki koktajl przygotował dla Ciebie nasz Szef Baru

Aioli BOMBAY TONIC	 23,00 PLN
gin Bombay Sapphire, limonka, tonic
Aioli REDBULL FIERO	 24,00 PLN
Redbull, Martini Fiero, plaster pomarańczy
Aioli HIBISKUS FIZZ	 25,00 PLN
Bourbon Maker’s Mark, Amundsen vodka, Prosecco, 
syrop z hibiskusa, syrop cukrowy, sok z cytryny
Aioli MARTINI NEGRONI RUBINO	 27,00 PLN
Martini Rubino, Martini Riserva Bitter, gin Bombay Sapphire
Aioli PORNSTAR MARTINI 	 21,00 PLN
Amundsen vodka, prosecco, marakuja, syrop vaniliowy, sok z cytryny
Aioli PALOMA	 24,00 PLN
Sauza Silver, sok z grapefruita, sok z limonki, miód, świeży tymianek, sól
Aioli PEACH COOLER	 25,00 PLN
Amundsen vodka, Prosecco, marakuja, mięta, sok z cytryny, woda
Aioli AUCHENTOSHAN & ALE	 27,00 PLN
Auchentoshan American Oak, piwo pszeniczne, 
miód, syrop z czarnego bzu, sok z cytryny
Aioli STRAWBERRY MARGARITA	 23,00 PLN
Tequila Sauza Silver, triple sec, truskawki, syrop cukrowy, sok z cytryny
Aioli BACARDI MOJITO 	 25,00 PLN
Rum Bacardi Carta Blanca, limonka, cukier, mięta, soda
Aioli LONG ISLAND ICED TEA 	 29,00 PLN
Amundsen vodka, Stock gin, tequila Sauza Silver, Bacardi 
Carta Blanca, Triple Sec, sok z cytryny, Coca Cola

AïOLI BREAD & APERITIVO:  -----––––---–––––-–––--------------––––
RHUBARBRUSH SPRITZ	 25,00 PLN
Martini Fiero, prosecco, syrop fiołkowy 
AMUNDSKY SPRITZ	 25,00 PLN
Gin Bombay Sapphire, limonka, syrop cukrowy, soda 
KENTUCKY SPRITZ 	 25,00 PLN
Jim Beam White, prosecco,  Peychauds Bitters, syrop brzoskwiniowy
PINEAPPLE SPRITZ	 25,00 PLN
Beluga Noble, domowy syrop ananasowy, liście kafiru, Prosecco

APERITIF  ––----------––----–––––––––––––----------------––––
MARTINI BIANCO/ EXTRA DRY/ ROSSO/ ROSATO	 15,00 PLN
MARTINI AMBRATO/RUBINO	 15,00 PLN
MARTINI FIERO	 15,00 PLN

WÓDKA  ––----------––----––––––-–––––-----------------––––––
AMUNDSEN VODKA 	 10,00 PLN
BELUGA NOBLE 	 21,00 PLN 
BELUGA TRANSATLANTIC 	 35,00 PLN
BELUGA ALLURE 	 45,00 PLN
BELUGA GOLD LINE	 50,00 PLN
GREY GOOSE  	 22,00 PLN 
LEBLON	 19,00 PLN
STOCK PRESTIGE CITRON/ CRANBERRY/ GRAPEFRUIT	 10,00 PLN
ŻOŁĄDKOWA GORZKA TRADYCYJNA	 10,00 PLN
CACHAÇA 	 10,00 PLN
SASKA	 10,00 PLN
DZIKA RÓŻA/  POMARAŃCZA Z NUTĄ BURBONU/
WIŚNIA Z NUTĄ RUMU/ PIGWA

GIN  ––----------––----––––----–––––––-----------------––––––
BOMBAY SAPPHIRE	 18,00 PLN
STOCK GIN 	 10,00 PLN
COLOMBIAN GIN ORTODOXY 	 21,00 PLN

WHISKY / Whiskey  –-––-–––----–––-–----------------–––––––––
DEWAR’S	 15,00 PLN
DEWAR’S 12	 21,00 PLN
WILLIAM LAWSON’S	 15,00 PLN
CONNEMARA 	 21,00 PLN
KILBEGGAN 8YO	 25,00 PLN

BURBON  –-––------------–––----––––––----------------–––––––
JIM BEAM WHITE	 15,00 PLN
JIM BEAM APPLE	 18,00 PLN
JIM BEAM HONEY	 18,00 PLN
JIM BEAM RED STAG 	 18,00 PLN
JIM BEAM DOUBLE OAK	 21,00 PLN 
JIM BEAM BLACK 	 21,00 PLN
JIM BEAM DEVIL’S CUT	 23,00 PLN
MARKER’S MARK	 23,00 PLN
BAKERS	 23,00 PLN
BOOKERS	 25,00 PLN 
BASIL HAYDEN’S	 28,00 PLN 

SINGLE MALT WHISKY –---–––----–––––––--–----------------–––––
ARDMORE LEGACY	 20,00 PLN
AUCHENTOSHAN 12 YO 	 25,00 PLN
AUCHENTOSHAN AMERICAN OAK 	 25,00 PLN
AUCHENTOSHAN THREE WOOD 	 30,00 PLN
LAPHROAIG 10 YO	 25,00 PLN 
ABERFELDY 12 YO	 30,00 PLN
AULTMOR 12 YO	 35,00 PLN
CRAIGELLACHLE 13 YO 	 35,00 PLN
HAKUSHU DISTILLERS RESERVE 	 45,00 PLN
BOWMORE 12 YO	 23,00 PLN
BOWMORE 20 YO	 27,00 PLN

RUM –-----------------–––----–––––––--–----------------–––––
BACARDI ANEJO 4 YO 	 25,00 PLN
BACARDI CARTA BLANCA/CARTA NEGRA/CARTA ORO	 17,00 PLN
BACARDI SPICE	 17,00 PLN
BANKS 5 YO	 21,00 PLN 
DICTADOR 12 YO	 25,00 PLN
DICTADOR 20 YO	 	 27,00 PLN
SANTA TERESA 	 30,00 PLN
ZACAPA 23 YO 	 35,00 PLN

TEQUILA –--------------–––----–––––––--–----------------–––––
SAUZA TEQUILA SILVER SAUZA	 17,00 PLN
SAUZA TEQUILA GOLD 	 21,00 PLN
PATRON SILVER	 35,00 PLN
PATRON REPOSADO	 40,00 PLN

Cognac / brandy –---------------––––––-----------------------––
BARON OTARD 	 30,00 PLN
COURVOISIER VS 	 30,00 PLN
STOCK XO	 25,00 PLN

Likiery –--------------------------------------------–––--––––––
ARCHERS	 15,00 PLN
BAILEYS	 15,00 PLN
COINTREAU	 15,00 PLN
AMARETTO DISARONNO	 15,00 PLN
KAHLÚA 	 15,00 PLN
MALIBU 	 15,00 PLN
ST. GERMAIN	 21,00 PLN


